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Wir bitten um Ihr Verstdndnis, das wir nur in den Monaten Oktober bis Mdrz
Familienfeiern durchfiihren konnen. In den Sommermonaten lassen es unsere
Kapazitdten leider nicht zu. Wir richten also keine Feiern in den Monaten April
bis September aus. Wir miissen bei allen Feiern Riicksicht auf unsere
Restaurant- und Hotelgdste nehmen. Daher kénnen wir leider keine
Veranstaltungen mit lauter Musik am Abend durchfiihren und die
Veranstaltungen sollten gegen Mitternacht beendet sein. Unsere Raumlichkeiten
lassen eine maximale Personenanzahl von 70 Personen zu.

Runde Tische stehen nicht zur Verfiigung.



Liebe Gadste,

wir bieten im Bankettbereich ausschliefilich Tellermeniis an. Wir
bitten um Thr Verstdndnis, dass wir keine Buffets und Plattenmeniis
mehr anbieten. Es muss ein einheitliches Mend fur alle Gaste gewdhlt
werden, natirlich konnen wir aber fiir Vegetarier und Veganer die
Meniis abdndern.

Getrdnke
(bei Abendveranstaltungen)

Sollten Sie keine Getrdnkepauschale wahlen, muss ein Mindestumsatz
von € 5,00 pro Person (angemeldete Personenanzahl) und Stunde
erreicht werden. Wird dieser nicht erreicht, wird die Differenz als
Raummiete aufgebucht.

Beispiel: 20 Personen von 19 - 24 Uhr.
20 x 5 Std. x € b = € 500 Mindestverzehr Getrdnke

Getrdnkepauschale
Hauswein / Bier / Prosecco /alkoholfreie Getrdnke
€ 10 pro Person und Stunde / € 5 fiir Kinder bis 16

Spirituosen werden nach Verbrauch berechnet.

Wir berechnen die angemeldete Personenanzahl bis zum Ende durch,
auch wenn jemand die Veranstaltung bereits friiher verldsst.



Speisen

Sie kdnnen die Anzahl der Gadnge variieren und die Meniis missen
saisonal angepasst werden. Folgende Meniipreise sind zur
Orientierung, diese dndern sich je nach Auswahl

3 - Gang Menii ab € 44
4 - Gang Mend ab € 55
5 - 6ang Meni ab € 66

Fir Kinder kann gerne aus der Kinderkarte gewdhlt werden.

Salate

Wildkrdutersalat / Ziegenkdsecrumble / Pumpernickel /
Serranoschinken / weifier Balsamico

Eichblattsalat / hausgebeizter Lachs / Rosti / Avocado-Chili-Creme
Rucolasalat / Erdbeeren / Nordseekrabben / Brotchip / Holunderdressing

Feldsalat / Entenbrust / Feige / Sauce Cumberland

Suppen

Kiirbiscremesuppe / Ol / Kerne
Tomatenconsomme / Basilikumgriefinocke
Wildkraftbrihe / Gemiisestreifen / Fleischeinlage
Spargelcremesuppe / MarkkloBchen

Hochzeitssuppe



Zwischengdnge

Frischkdseravioli / Pilze / Krduterrahm
Limonenrisotto / Rucolapesto / Garnele
Triffel-Mohn-Ravioli / Spinat / getrocknete Tomaten / Rahm

Krduterrisotto / Kaninchenriicken

Hauptgdénge

Rinderroulade vom Weserbeef / Rotkohl / Serviettenknddel
Schellfischfilet / Gemiisestreifen / gerdstete Kartoffelwirfel

Steinbeiferfilet ODER Medaillons vom Weserbeef /griiner Spargel /
Krduterkartoffeln

Hirschriicken / Pilze / Spdtzle / Wacholderrahm
Winterkabeljau /- Griinkohl./ Kartoffelchips
Spargel /

Schnitzel vom Schwein ODER Bio-Lachsfilet /
La-Ratte-Kartoffeln / Sauce Hollandaise / Butter

Dessert

Dessertvariation
Lauwarmer Schokokuchen / Cassissorbet / Vanilleschaum
Nougatpafait / Glihweinbeeren / Brownie

Panna Cotta / Erdbeeren / Zitronensorbet



